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ROYAL MARINE

PRESTIGE TRIPS

CHRISTMAS 2026

Bali 5.

Open Space

Private Christmas dinners for your team on the Tagus =y a quury sailing
catamaran, chef-signed menus and Lisbon lit up at dusk. .

SAILING CATAMARAN - UP TO 37 PASSENGERS - PRIVATE CHARTER

PROFESSIONAL CREW ' CHEF ON BOARD

OPEN BAR
COMFORT & SAFETY = CHRISTMAS MENUS E

SOFT & PREMIUM

(o]
fay

PERSONALISED SERVICES
TAILOR-MADE



PRIVATE CHARTER RATES

Choose your duration

VAT « FUEL « CREW « INSURANCE INCLUDED

2 HOURS

(B Ohe

3 HOURS

1540 €

4 HOURS

1 OO

5 HOURS

223086

6 HOURS

2650 C

8 HOURS

o O5EE

Prices for 18 passengers | + 43 € per additional passenger | Up to 37 passengers




——— CHRISTMAS MENUS

Christmas Dinner on the Tagus River

Portuguese

STARTER

Chestnut Cream with
Black Pork Ham

Chestnuts, black pork ham and thyme

MAIN COURSE

Alentejo-Style Pork with Clams
Pork neck, clams, pickles and olives

Contains shellfish

or

Octopus a Lagareiro

Octopus, potato mille-feuille and garlic olive oil

Contains molluscs

DESSERT
Abade de Priscos Pudding
Cinnamon and orange crumble

Contains egg

Mediterranean

STARTER

Ajo Blanco with Raw Tuna
and Green Apple
Almonds, garlic, tuna and apple

Contains fish and nuts

MAIN COURSE
Lamb Chops
Crushed potatoes, roasted peppers and mint

or

Prawn Fideua

Fideua noodles, prawns and aioli
Contains shellfish, gluten and egg

or

Mushroom and Truffle Risotto
Contains lactose

DESSERT

Panna Cotta
Organic Tras-os-Montes olive oil and fleur de sel
Contains lactose

ADD AN EXTRA MAIN COURSE FOR +28 € - MIN 6 GUESTS - VAT INCLUDED

TS o

PER PERSON

Italian

STARTER

Roasted Beetroot Carpaccio

Burrata, hazelnuts and basil pesto

MAIN COURSE

Veal Ossobuco
Risotto alla Milanese

Contains lactose and celery

Sea Bream and Seafood Ravioli
Sea bream, prawns, squid and clams

Contains gluten, lactose, nuts and shellfish

Pumpkin Ravioli
Butter and crispy sage

Contains gluten, lactose and nuts
DESSERT

Classic Tiramisu
Mascarpone, espresso and cocoa

Contains gluten



CATERING & BAR SERVICE

On board, all year round

Finger Food 28.5 €

PER PERSON

Open Bar Soft 12.3 €
PER PERSON - PER HOUR

® Cheese & Charcuterie Board
® Bread & Fresh Fruit

® Hummus & Guacamole

Beer, wine, soft drinks, coffee & water

Open Bar Premium 24.6 €
PER PERSON - PER HOUR
Gin, vodka, rum, beer, wine, soft drinks, coffee & water Flnger FOOd Premium 42 €
PER PERSON
® Fruit & Charcuterie Board
® Cheese, Bread & Dried Fruit Board
®* Nachos with Guacamole and Hummus
BBQ Menu 51 € e Sweet Potato Fries
PER PERSON - MIN. 4 HOURS * Croquettes, Rissois & Samosas

® Flame-Grilled Chourico

® Prego Steak Sandwich with Salad
* Pasteis de Nata

® Chocolate Cake

® Picanha, Chicken & Portuguese Sausage
® Fresh fruit, bread and salad

® Cheese & Charcuterie Board

® Hummus & Guacamole

Brunch on Board 41 €
. PER PERSON
Sushi Menu 51 €
* Croissants | Pastéis de Nata | Muffins
PER PERSON

* Fresh Bread | Rustic Baguette | Biscuits

20 pieces of sushi Cheese & Charcuterie Board | Fruit

e Jam | Butter | Honey | Nutella
Sushi Man 90.5 € * Yoghurt with Granola
PER PERSON * PA&té with Toast

® Guacamole with Nachos

Sushi prepared live by a chef

Orange Juice | Lemonade | Coffee




CHRISTMAS ON BOARD g /
Christmas Decoration 850 €
Perfé Ct fbr the SeaS On Catamaran decorated inside and out
s Festive Lights E] Candles dlb Flowers
LIVE DJ RO BN SRS L NIRRT A S T
Ideal for party moments, with a tailor-made playlist
TEAM ACTIVITY
165€ per hOLlI' Games, challenges and dynamic activities that foster unity,
communication and team spirit, guaranteeing moments of fun

and togetherness.

From 50€ per person

OUR RECOMMENDATION

We always recommend a standing format — more fluid,
with guests moving freely between the deck, the saloon

and the flybridge.
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	ROYAL MARINE
	NATAL 2026
	Bali 5.4
	Open Space
	Jantares de Natal privados para a sua equipa no Tejo — um catamarã à vela de luxo, menus assinados pelo chef e Lisboa iluminada ao entardecer.
	CATAMARAN À VELA · ATÉ 37 PASSAGEIROS · ALUGUER PRIVADO
	TRIPULAÇÃO PROFISSIONAL
	CHEF A BORDO
	BAR ABERTO
	SERVIÇOS PERSONALIZADOS

	CONFORTO & SEGURANÇA
	MENUS DE NATAL
	SOFT & PREMIUM
	FEITOS À MEDIDA



	Escolha a
	duração
	1 170 €
	1 540 €
	2 280 €
	2 650 €
	3 395 €
	1 910 €
	Valores para 18 passageiros | + 43 € por cada passageiro adicional | Até 37 Passageiros
	MENUS DE NATAL



	Jantar de Natal
	no Rio Tejo
	75 €
	POR PESSOA
	Português
	Mediterrânico
	Italiano
	Carpaccio de Beterraba Assada
	Ajo Blanco com Atum Cru e Maçã
	Verde
	Creme de Castanha com Presunto de Porco Preto
	Burrata, avelãs e pesto de manjericão
	Castanhas, presunto de porco preto e tomilho
	Amêndoas, alho, atum e maçã
	Contém lactose e frutos secos

	Carne de Porco à Alentejana
	Ossobuco de Vitela
	Costeletas de Borrego
	Cachaço de porco, amêljoas, pickles e azeitonas
	Risotto alla Milanese
	Batata esmagada, pimentos assados e hortelã
	Contém lactose e aipo
	ou
	ou
	ou

	Polvo à Lagareiro
	Ravioli de Dourada com Marisco
	Fideuà de Gambas
	Polvo, mil-folhas de batata e azeite de alho
	Dourada, gambas, lulas e amêijoas
	Massa fideuà, gambas e aioli
	Contém glúten, lactose e frutos e marisco
	ou
	ou

	Pudim Abade de Priscos
	Ravioli de Abóbora
	Risotto de Cogumelos e Trufa
	Crumble de canela e laranja
	Manteiga e salva estaladiça
	Contém glúten, lactose e frutos secos

	Tiramisù Clássico
	Panna Cotta
	Mascarpone, café expresso e cacau
	Azeite biológico de Trás-os-Montes e fior de sal
	Contém glúten
	ADICIONA UM PRATO PRINCIPAL POR  +28 € · MIN 6 PESSOAS · IVA INCLUÍDO
	SERVIÇO DE CATERING & BAR



	todo o ano
	A bordo,
	Finger Food
	28.5 €
	12.3 €
	Open Bar Soft
	POR PESSOA
	POR PESSOA · POR HORA
	Tábua de Queijos & Enchidos
	Pão & Fruta Fresca
	Hummus & Guacamole
	Cerveja, vinho, refrigerantes, café & água


	24.6 €
	Open Bar Premium
	POR PESSOA · POR HORA

	Finger Food Premium
	42 €
	Gin, vodka, rum, cerveja, vinho, refrigerantes, café & água
	POR PESSOA

	Tábua de Fruta & Enchidos
	Tábua de Queijos, Pão & Frtuso Secos
	Nachos com Guacamole and Hummus
	Batatas Fritas Doces
	Croquetes, Rissóis & Chamuças
	Chouriço Assado
	Prego no Pão com salada
	Pastéis de nata
	Bolo de Chocolate

	BBQ Menu
	51 €

	51 €
	POR PESSOA · MIN. 4 HOURAS
	Picanha, Frango & Salsicha Portuguesa
	Fruta fresca, pão e salada
	Tábua de Queijos & Enchidos
	Hummus & Guacamole
	Brunch a bordo
	41 €
	POR PESSOA

	Sushi Menu
	POR PESSOA
	20 peças de Sushi

	Sushi Man
	POR PESSOA
	Sushi preparado ao vivo por um Chef

	90.5 €
	Croissants  Pastéis de Nata | Muffins
	Pão Fresco | Baguete Rustíca | Biscoitos
	Tábua de Queijos & Enchidos | Fruta
	Compota | Manteiga | Mel | Nutella
	Iogurte com Granola
	Paté com tostinhas
	Guacamole com nachos
	Sumo de Laranja  | Limonada |  Coffee



	Ideal para
	a época
	165€ por hora
	Decoração de Natal
	850 €
	ATIVIDADE DE EQUIPA
	Desde 50€ por pessoa
	Recomendamos sempre o formato em pé — mais fluido, com os convidados a circular entre o convés, o salão e o flybridge.




