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IVA INCLUIDO

SERVICO DE CATERING

SERVICOS DE BAR

« SUNNY BAR 2H - 19€ por pessoa | Hora extra 10€ por pessoa
Cerveja, Sidra, Vinho, Espumante, Refrigerantes, Café & Agua

« BREEZE BAR 2H - 25€ por pessoa | Hora extra 14€ por pessoa
Sunny Bar + Gin, Vodka, Rum, Tequila, Whisky & Aperol

« GOLDEN BAR 2H - 31€ por pessoa | Hora extra 16€ por pessoa
Sunny Bar + Mojitos, Caipirinhas e Cocktails

e FRUITS AND SNACKS - 23€ por pessoa

¢« SNACKS PREMIUM - 26€ por pessoa

o PETISCOS A PROA - 30€ por pessoa - escolher 6 opgdes

o PETISCOS A PROA PREMIUM - 36,50€ - escolher 6 opgdes
¢« BRUNCH A BORDO - 26€ por pessoa

« SABORES DO CARIBE - 40€ por pessoa

MENUS

e SUSHI - 20 PECAS - 40€ por pessoa

¢ SUSHIMAN - 55€ por pessoa

e FULL MEAL - 2 entradas, 1 principal, 1 sobremesa - 38€ por pessoa
e FULL MEAL - 2 entradas, 2 principais, 1 sobremesa - 42€ por pessoa

EXTRAS:

o DJ EXPERIENCE - 197€ por hora

o SISTEMA DE SOM FESTA - 185€

« FOTOGRAFO - 185€ por hora

o VIDEO (DRONE) - 677€ (eventos até 3H)

o ATIVIDADES DE TEAMBUILDING - 19€ por pessoa




IVA INCLUIDO
SERVICOS DE BAR

e SUNNY BAR 2H - 19€ por pessoa | Hora extra 10€ por pessoa
Cerveja, Sidra, Vinho, Espumante, Refrigerantes, Café & Agua

« BREEZE BAR 2H - 25€ por pessoa | Hora extra 14€ por pessoa
Sunny Bar + Gin, Vodka, Rum, Tequila, Whisky & Aperol

« GOLDEN BAR 2H - 31€ por pessoa | Hora extra 16€ por pessoa
Sunny Bar + Mojitos, Caipirinhas e Cocktails

SERVICOS DE CATERING

e FRUTA & SNACKS - 23€ por pessoa

Batatas Chips | Batatas Chips doce | Torradinhas | Cones de Milho
Nachos & Guacamole | Grissinis | Pipocas | Frutos Secos

Creme de Queijos | HUmus com Manjericdo | Espetadas de Frutas

¢ SNACKS PREMIUM - 26€ por pessoa

Tabua de Queijos e enchidos | Batatas Chips | Batatas Chips doce | Torradinhas
Cones de Milho | Nachos & Guacamole | Grissinis | Pipocas | Frutos Secos
Caponata | Guacamole | Himus com Manjericdo | Espetadas de Frutas

o PETISCOS A PROA - 30€ por pessoa - escolher 6 opgdes

Tabua de Queijos e enchidos | Couvert (azeitonas, pdo e caponata)

Mini chamucgas (frango ou vegetais) | Mini pastéis de bacalhau | Gyosas de vegetais

Mini croquetes de carne Espetadas cherry com mozzarella e manjericao

Enroladinhos de queijo pimento red e espinafres | Bruschetta de tomate e pesto

Trufas de chocolate | Espetadas de meldo e presunto | Bolo da avé (marmore, chocolate
inglés, laranja) | Panacotta de coco (frutos vermelhos ou maracuja)

Fruta variada | Brownie de chocolate | Pastéis de nata.
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o PETISCOS A PROA PREMIUM - 37€ - escolher 6 opgdes

Tabua de Queijos e enchidos | Couvert (azeitonas, pdo e caponata)

Bruschetta de philadelphia, salméao fumado e pesto | Bruschetta de tomate seco, brie e
manjericdo | Bruschetta de philadelphia, cogumelos trufados e chourico | Gyosas de
Vegetais | Coxinhas de Frango | Mini pastéis de bacalhau | Mini croquetes de carne |
Saquinho crocante espinafres e queijo | Mini empatadas de pato | Mini crepes de gambas
e queijo | Tortillas e guacamole (frango desfiado, carne picada ou mix de legumes) | Mini
hamburger | Mini cheesecake de frutos vermelhos ou maracuja | Tiramisu | Panacotta de
coco (frutos vermelhos ou maracuja) | Pastéis de nata | Salada de Frutas

¢« BRUNCH A BORDO - 26€ por pessoa

logurte natural com muesli | Cesto de Pdo | Queijo, fiambre e mozarella fresca | Ovos
mexidos com mozarella e bacon/cogumelos | Bolo de avé (marmore, chocolate inglés,
laranja) | Fruta variada | Sumo de Laranja natural, Limonada de hibisco com liméao, Leite,
Café & Cha

« SABORES DO CARIBE - 40€ por pessoa

Tacos | Tortillas | Nachos & Gucamole | Queijo Philadelphia | Chili com carne

Bacon acebolado | Carne picada refogada | Camardao | Brotos de feijado | Tomate
temperado | Refogado de courgette e beringela | Frango desfiado picante | Pasta de
humus | Panacotta de coco (frutos vermelhos ou maracuja)

MENUS

e SUSHI - 20 PECAS - 40€ por pessoa

¢« SUSHIMAN - 55€ por pessoa

e FULL MEAL - 2 entradas, 1 principal, 1 sobremesa - 38€ por pessoa
e FULL MEAL - 2 entradas, 2 principais, 1 sobremesa - 42€ por pessoa
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ENTRADAS

e Bruschetta com philadelfia, salmao fumado e pesto

e Cogumelo recheado e gratinado

e Bruschetta de tomate seco e brie

e Bruschetta de camarao, manga e rucula

e Salada caprese

e Ceviche de peixe branco

e Pataniscas de bacalhau

e Enroladinho de escalope de vitela com abacaxi, queijo e bacon
e Camarao tempura com molho tartaro ou sweet chili

e Ragu de vitela sobre polenta com philadelfia e tomate seco
e Tartaro de salmao, pepino e endro

e Saladinha de frango e graos

PRATO PRINCIPAL

OPGAO DE CARNE

e Rosbife de vazia com molho demi-glace, espargos grelhados, e batata ao murro ou puré de
batata doce fumada

e Arroz de pato desconstruido a moda do chefe

e Bochechas de porco preto com redugcadao de vinho com puré de batata doce e couve de
bruxelas

e Gnocchi com ragu de vitela gratinado

e Canelone recheado com ragu de vitela e gratinado com molho de queijos

e Canelone a bolonhesa gratinado

OPQI.\O DE FRUTOS DO MAR

e Bacalhau com broa

e Salada de salmao fumado, abacate e rucula

e Salmao grelhado no molho mascarpone e batatas, acompanha salada ibérica
e Moqueca de camarao com arroz basmati e farofa de panko

OPGAO DE FRANGO
e Caril de frango e vegetais com arroz perfumado
e Peito de frango suculento com puré de graos e farofa nuts
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OP(;AO VEGETARIANA/VEGAN

e Gnocchi com molho de beterraba, pesto e stracciatella ou grana padano ralado

e Lasanha de vegetais acompanhado de salada ibérica

¢ Rigatoni recheado com seitan, pomodoro e queijo

e Caril de tofu e vegetais com arroz do Chef

e Kibe com seitan acompanhado de molho de iogurte com endro, salada e legumes
grelhados

SOBREMESAS

¢ Mousse de chocolate
e Tiramisu

e Pannacotta de leite de coco com topping de frutos vermelhos ou maracuja
e Tarte de maga

e Pudim de leite brasileiro

e Cheesecake de frutos vermelhos ou maracuja

Salada de frutas
Tortas de azeitao
Paparrucha (torta de chocolate)



